CHAMADA DE CAPITULOS
LIVRO: Teorias, discussdes e cenarios na Gastronomia: produgdes académicas
ORGANIZADORAS

e Gerlane Dantas da Silva (IFPI/CASRN)
e Josilene Ribeiro Campos (IFPI/CASRN)
e Leia Soares da Silva (IFPI/CASRN)

Prezadas e prezados pesquisadores da area de Gastronomia e afins

Esta chamada tem como objetivo incentivar a pesquisa no ambito da Gastronomia e
areas afins, como forma de mobilizar e incentivar a produgdo académica. Com a vivéncia
docente nas disciplinas de TCC I e TCC 1II no Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e
Tecnologia do Piaui (IFPI), Campus Sao Raimundo Nonato, observamos que muitos dos
trabalhos de pesquisa ndo geram subprodutos, e na maioria dos casos ficam apenas arquivados
nos repositorios institucionais.

No intuito de colaborar com a divulgag¢do de resultados de pesquisas académicas
voltadas para a Gastronomia e areas afins, nos propomos nesta primeira edi¢ao do livro a reunir
as producdes cientificas relevantes dos tltimos anos.

Destarte, esta chamada de capitulos esta vinculada ao Projeto de Extensao “Conexdes
de conhecimento e saberes compartilhados” cadastrado no EDITAL DE FLUXO CONTINUO
N.° 4/2022 — PROEX /REV/IFPI, de 21 de fevereiro de 2022. Queremos promover o dialogo
entre pesquisadores, no compartilhamento dos conhecimentos resultantes de trabalhos de
pesquisa.

Assim, contamos com a disposicdo de todas e todos que queiram se unir a nos,
estabelecendo um elo de comunicagdo cientifica imprescindivel para ampliar os estudos nesta

area do conhecimento.

ORIENTACOES PARA SUBMISSAO DO CAPITULO

Para esta chamada serdo aceitos trabalhos teoéricos ou tedrico-empiricos, analiticos e
experimentais, de abordagem qualitativa e/ou quantitativa que estejam  diretamente
relacionados ao campo da Gastronomia e suas linhas de pesquisa trabalhadas no projeto
pedagodgico do IFPI. Assim, a seguir, serdo descritas as caracteristicas que devem constar no
capitulo proposto.

Da Tematica

Os capitulos devem ter conexao direta com o campo da Gastronomia e com as tematicas
trabalhadas no ambito do referido curso. Por conseguinte, as pesquisas devem versar sobre os
pontos abaixo:



Turismo ¢ Gastronomia

Cultura, Memoria, Identidade e Patrimonio Alimentar
Gastronomia Social e Sustentabilidade

Seguranca Alimentar e Nutricional

Ciéncia, Tecnologia e Inovagdo Gastrondmica

Boas Praticas em Servicos de Alimentacao e Nutrigao

Administragdo e Negdcios Gastrondmicos

Da Formatacao

Para envio da proposta, o trabalho devera apresentar pelo menos 1 autor(a) . Contudo,
para cada capitulo so6 serdo aceitos 0 maximo de 5 pesquisadores, sendo 1 autor e 4 co-autores.

O capitulo devera ter extensdo entre 4.000 e 6.000 palavras, devendo estar formatado
em Times New Roman, tamanho 12, espagamento simples, alinhamento justificado e margens
2,5 superior, inferior, esquerda e direita. O titulo do trabalho deve estar centralizado e seus
autores e co-autores alinhados a direita do documento.

As referéncias bibliograficas e as citacdes deverdo seguir as normas da ABNT:
6023.2018 - Referéncias - Elaboracao e 10520.2002 - Informacao ¢ documentagdo — Citagdes
em documentos — Apresentacdo. As referéncias bibliograficas deverdo vir ao final do capitulo.
Notas de rodapé podem ser inseridas no texto, desde que tenham estritamente o objetivo de
esclarecer informacoes relevantes no texto.

Registros de imagens autorais ou referenciadas devem ser inseridas em preto e branco, e
maximo de 2 (dois) por capitulo. Ja tabelas ou quadros serdo aceitos até 4 (quatro).

Do Procedimento de Participaciao

Os interessados em submeter o capitulo de livro nesta edigdo deverdo preencher o
formulario de inscri¢io: Cligue aqui => INSCRICAO LIVRO GASTRONOMIA.
O envio do arquivo do capitulo proposto deve ser em arquivo WORD para o e-mail

casrn.gasturismo@ifpi.edu.br. O prazo limite para envio do capitulo ¢ até 22 de agosto de
2022.
Duvidas podem ser relatadas pelo e-mail: casrn.gasturismo@ifpi.edu.br.

Do Aceite do Capitulo

Os capitulos submetidos serdo avaliados por um Comité Cientifico formado por
docentes internos e externos do IFPI. Este ¢ composto por pesquisadores Doutores que
indagam em linhas correlatas a area que avaliara os trabalhos. Ressaltamos que as
organizadoras desta chamada/edital ndo fazem parte do respectivo comité.

Os trabalhos enviados serdo analisados pelo Comité Cientifico, onde 3 membros
emitirdo parecer do texto. A partir da média aritmética dos avaliadores, os textos mais bem
avaliados fardo parte da primeira edi¢ao do livro.

O aceite do capitulo levard em consideracdo as seguintes informagoes:


https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSeDbYjbeiS_J5V5oygCDq0_QbKhmdutmjNOXUMyfLUXI9c0uw/viewform

Numero maximo de 1 autor e 4 co-autores;
Vinculo com as tematicas consideradas nesta chamada;

Atendimento as orientagdes de formatagdo do texto e do perfil dos autores e co-autores;

b S

A relevancia do texto serd considerada na escolha dos capitulos para composicao desta
proposta de livro.

5. A depender do volume de submissdes, busca-se privilegiar o maior numero de autores e
tematicas, para oportunizar os diversos segmentos de pesquisa no Curso de Tecnologia
em Gastronomia de nossa Instituicao.

Observaciao: Apos o aceite do capitulo, caso os autores ndo cumpram a data estabelecida pela
editora para as corregdes da errata, 0 mesmo sera excluido do livro.

Do Formato e custos do Livro
O formato serd em Ebook, podendo ser impresso caso haja financiamento durante o

processo de editoragdo, a ser informado aos autores dos capitulos aprovados. Nao serdo
gerados custos para os autores € coautores para publicag¢ao do livro.

Agradecemos a sua colaboracdo na disseminacdo da produgdo cientifica.



